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VIKTIG SIKKERHETSVEILEDNING

e Kontroller om den lokale nettspenningen tilsvarer
spenningen angitt pa dette apparatet far bruk.

e Apparatet ma ikke brukes hvis stremledningen
eller stapselet er skadet. lkke bruk apparatet hvis
det er feil eller skade pa produktet.

e Huvis stremledningen er gdelagt, ma den skiftes
av produsenten, en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for & unnga risiko.

e For a koble fra strammen, kobles stremledningen
fra stramuttaket. lkke koble fra ved a trekke i
ledningen.

o |kke bruk skjgteledning med dette produktet.

e Nar apparatet ikke er i bruk eller trenger a
rengjeres, ma du koble stremledningen fra
stikkontakten ferst.

e |kke bruk apparatet pa vate eller varme overflater,
eller i neerheten av en stramkilde.

e Senk aldri produktet, ledninger eller stopsel ned i
vann eller annen vaeske.

e Bruk bare tilbeher eller redskaper som er anbefalt
av produsenten.

e Bruk apparatet bare til det det er ment for. lkke
bruk produktet utenfor arbeidsomradet.




e Produktet kan brukes av barn fra 8 ar og VIKTIG:
oppover samt personer med nedsatte fysiske, e Det anbefales et intervall pa 40 sekunder mellom
sansemessige eller mentale evner eller mangel hver gang enheten brukes.

pa erfaring og kunnskap, hvis de er under tilsyn
av eller har fatt anvisninger om sikker bruk av
apparatet og er klar over farene forbundet med
bruk.

e |kke la barn leke med apparatet.

e Rengjering og vedlikehold skal ikke utfares av
barn uten at de er under tilsyn.

e Oppbevar produktet og ledningen utilgjengelig
for barn under 8 ar.

e Produktet er kun beregnet for innendars, ikke-
industriell, ikke-kommersiell privat bruk.

e |kke bruk produktet utendgrs eller til andre formal

VIKTIG:

e Vakuumpakking er ikke det samme som
konservering og kan ikke forhindre at mat eldes.

e Det vil imidlertid forsinke prosessen. Vakuum-
pakking er ikke en erstatning for kjeling eller
frysing. Kjglevarer skal fortsatt oppbevares i
kjzleskapet eller fryseren etter vakuumpakking.

VIKTIG:
e Bruk alltid nye poser for & unngd mulig sykdom.



PRODUKTOVERSIKT

@ Rull-kammer
Kammer til ruller.

® Kniv

Kutter posen til gnsket starrelse.

(® Pakning
For & sikre at vakuumkammeret er luftlest og forebygger mot luftlekkasje.

@ Gummilist
Gjer forseglingen flat.

® Vakuumkammer
Posen ma plasseres i vakuumkammeret for & suge luften ut.
(® Forseglingsbjelke
3 mm bred forseglingslist gir en god forsegling.
@ Vakuumdyse
Ved pumping av ekstern vakuumbeholder, vinstopper eller annet tilbeher,
settes dysen i munnstykket. lkke blokkere munnstykket under bruk.

Utleserknapp
Trykk pa denne knappen for & apne lokket og ta ut vakuumposen.

OO OO

FUNKSJONER

«Vac/Seal»-knappen:
Trykk pa denne knappen for & vakuumere og forsegle posen (intervaller pa
40 sekunder anbefales hver gang)

«Seal»-knappen
Trykk denne knappen for & forsegle posen (intervaller pa 40 sekunder er anbefalt
mellom hver gang apparatet brukes)

«Stop»-knapp:
Tillat bruker a stoppe prosessen til enhver tid.

«Food»-knappen

Den har to innstillinger — “«Dry» og «Moist». Standardinnstilling er «Dry», nar du
trykker pa knappen, endres innstillingen til «Moist».

Du kan velge innstilling i forhold til type mat. Fuktig mat trenger lenger
forseglingstid enn tarr mat.

«Mode»-knappen

Den har to innstillinger — "Normal" og "Gentle". «<Normal» er standardmodus.
Nar maten smuldrer, kan du trykke pa knappen, slik at innstillingen for tetting
endrer til «Gentle». Du kan manuelt kontrollere graden av vakuum ved & trykke
«Seal»-knappen til enhver tid, sa vil maten vil bli forseglet automatisk. (Merk:
Ved stremstans, vil denne innstillingen ga tilbake til standardinnstilling).

«Canister»-knappen
Trykk pa denne knappen for at apparatet skal vakuumpakke fra beholder inntil
prosessen er ferdig.

Veer oppmerksom pa at den roterende knappen skal veere i lasestatus for a
lase lokket nar du bruker «Canister»-funksjonen. Sluttbruker ma forberede
beholderen selv.

«Marinade»-knappen

Nar du trykker pa denne knappen, kan apparatet marinere maten etter
vakuumsykluser og du far god smak pa kortest mulig tid. (Merk: Denne
funksjonen brukes sammen med en beholderen)
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1.

BRUKSANVISNING

Apne lokket, trekk ut passende
lengde av rullen, skyv kniven fra
den ene siden til den andre, sa er
den enskede lengden kuttet av (du
trenger ikke kutte hvis du bruker
vakuumposene).

Sett den apne siden av posen inn
i vakuumkammeret, serg for ikke a
dekke til luftsugingshullet.

Trykk ned lokket med to hender, du
harer en lyd nar den laser. Deretter
begynner utsugingen av luft.

Deretter trykker du pa
utlgserknappene pa begge
sider, apner lokket og tar ut den
forseglede posen med mat.

Forsegle vakuumposer og ruller

1.
2.

Koble apparatet til stremnettet.

Sett apningen pa posen i vakuumkammeret som vist pa bildene pa forrige
side.

Trykk ned lasemekanismen pa begge sider pad samme tid inntil du herer en
klikkelyd.

Trykk «Seal»-knappen. Na vil LED lyse inntil forseglingen er ferdig.

Trykk pa utlgserknappen for a dpne apparatet og ta ut den forseglede
posen.

Oppbevaring i vakuumpose

1.

Hw

o

Koble apparatet til stremnettet.

Plassere varene som du vil oppbevare inn i posen.

Rengjer og rett ut posens apning, og serg for at den ikke har noen «rynker».
Sett apningen pa posen i vakuumkammeret som vist pa bildene pa forrige
side.

Trykk ned lasemekanismen pa begge sider pa samme tid inntil du hgrer en
klikkelyd.

Trykk pa «Vac/Seal»-knappen. Na vil LED-en lyse og deretter vil luften suges
ut av posen og forsegles. Nar LED-en slutter a lyse, er prosessen fullfert.
Trykk pa utleserknappene pa begge sider, og deretter ta ut den forseglede
posen.

Merk: Hvis maten er vat, velger du "Moist"-innstillingen, som gir den beste
forseglingen.

Oppbevaring i vakuumbeholder

1.

Legg varene i beholderen og sett pa lokket. Sett inn den ene enden av
slangen i vakuum-munnstykket pa apparatet og deretter den andre enden i
apningen pa toppen av lokket til beholderen.

Serg for at rotasjonsknappen har status som last pa lokket.

Trykk "Canister"-knappen. Na vil apparatet begynne & suge luften ut

av beholderen og forsegle den. Du kan nar som helst trykke pa "Stop"-
knappen for a stoppe prosessen. Nar vakuumprosessen er ferdig vil
apparatet stoppe automatisk.

Trekk ut slangen fra beholderen og deretter trekker du den ut av apparatet.
Nar de lagrede varene utlgper pa dato eller ma fiernes fra beholderen, ma
du trykke ned knappen i midten av beholderens lokk for & slippe ut luft.
Deretter kan du apne beholderen.

Merk: Sluttoruker ma kjspe beholderen selv og falge kravene til den. Var
forsegler har bare denne egenskapen.
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Tips om hvordan beholderen kan brukes.
e Fjern lokket far du setter beholderen i mikrobalgeovn.

e Plassere beholderen i kjgleskapet, det gir bedre oppbevaring.

Tips om forsegling med vakuum
Felgende punkter er viktig fer bruk:
e Sgrg for ala det veere igjen minst 2,5 cm rom mellom varen og kanten.

e Tork av kanten pa krukke, beholder eller flaske for & vaere helt sikker pa at
den er ren og terr.

e Sett pa lokket pa beholderen eller sett i vinstopperen i flasken.

e Drei pa knappen pa lokket for & trekke luften ut av beholderen. Nar
prosessen er fullfert, dreier du knappen av for a fjerne slangen.

VEDLIKEHOLD

e Apparatet ma ikke veere koblet til stramnettet nar det skal gjeres rent.
e Senk aldri apparatet i vann eller annen veske for rengjering.

e lkke bruk slipende rengjaringsmidler til & rengjere, fordi det gi skraper pa
overflaten av apparatet.

e Tork av utsiden av apparatet med en fuktig klut eller svamp med mild sape,
hvis n@dvendig.

e For arengjere vakuumkammeret, terker du bort eventuell mat eller veeske
med papirterkle.

e Tarkes ordentlig fer bruk igjen.

NYTTIG TIPS

o lkke overbelaste posene, la det veere nok plass igjen til apningen av posen
slik at den lett kan plasseres i vakuumkammeret.

e Pass pa at dpningen til posen ikke er vat. En vat pose kan veere vanskelig &
smelte og forsegle ordentlig.

e Vakuumforsegling er ikke et fullgodt alternativ til kjgling og frysing.
Matvarer har fortsatt behov for & kjales eller fryses.

e Apningen av plastposen ma vaere ren og flat, det ma ikke vaere folder, for
det kan gjere det vanskelig & forsegle den ordentlig.

e For a unnga folder ved vakuumforsegling av sterre varer, kan du strekke
forsiktig i posen mens den plasseres i vakuumkammeret og holde den slik
inntil pumpen begynner & arbeide.

e Nar du vakuumforsegler varer med skarpe kanter (som tarr pasta osv.) kan
du beskytte posen mot punktering ved a kle varen i mykt materiale, som
tarkepapir. Kanskje det er bedre & bruke en beholder i stedet for en pose.

e Ved bruk av tilbehgr, ma du huske a la det veere igjen ca. 2,5 cm rom gverst
pa beholderen.

e Forhandsfrys frukt og blansjerte grannsaker fer vakuumforsegling gir det
beste resultatet.

e Det anbefales et intervall pa 40 sekunder mellom hver gang enheten
brukes.

e Huvis du ikke er sikker pa om posen ble forseglet ordentlig, ber du forsegle
den en gang til.

FEILSOKING

Det skjer ingenting nér du prever & vakuumpakke:
e Kontrollere om stepslet sitter ordentlig i stramuttaket.

e Kontrollere om stramledningen er skadet.

e Kontrollere om streamuttaket fungerer ved & sette i stepslet til et annet
apparat og sla det pa.

e Sorg for at lasemekanismene er i last posisjon.

e Sgrg for at posen er plassert korrekt inni vakuumkammeret.

e La apparatet kjgle av i 40 sekunder for det brukes igjen.

Merk: Unnga overoppheting ved & la det ga minst 40 sekunder fgr apparatet
brukes igjen og la lokket sta dpent.

Det er stadig luft i posen etter luftutsuging:
e Sgrg for at posens apning er plassert helt inni vakuumkammeret.

e Undersgk om posen lekker. Forsegle posen med luft i og senk den deretter
ned i vann og trykk pa den. Hvis det bobler, indikerer det at den lekker og
du ma skifte den ut med en ny pose.

e Enfoldeiposen langs forseglingen kan fere til lekkasje og at det kommer
inn luft. Klipp posen og forsegle pa nytt.

e Det erikke mulig & lage egne semmer pa siden, fordi posene er produsert
med spesialssmmer pa sidene, som forsegler hele veien ut til ytterkanten.
Hvis du forsgker & lage din egen sem, kan det fare til lekkasje og at det
kommer luft inn.
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LAGRINGSGUIDE

| kjgleskap (5 +/-3°C) lkke vakuum Vakuum
Redt kjott 3-4 dager 8-9 dager
Hvitt kjott 2-3 dager 6-8 dager
Fisk 1-3 dager 4-5 dager
Kokt mat 3-5 dager 10-15 dager
Myk ost 5-7 dager 20 dager
Hard ost 1-5 dager 60 dager
Frukt 5-7 dager 14-20 dager
Grgnnsaker 1-3 dager 7-10 dager
Suppe 2-3 dager 8-10 dager
Pasta/ris-middagsrester 2-3 dager 6-8 dager
Krem-desserter 2-3 dager 8 dager
Romtemperatur (25+/-2°C) lkke vakuum Vakuum
Ferskt brad 1-2 dager 8-10 dager
Kjeks 4/-6 maneder 12 maneder

Ikke kokt pasta/ris

5/-6 méneder

12 méneder

Mel 4/-6 maneder 12 maneder
Torket frukt 3/-4 maneder 12 maneder
Malt kaffe 2— maneder 12 maneder
Los te 5/-6 maneder 12 maneder
Melk te 1/-2 maneder 12 maneder

I fryser (-18 +/-2°C)

lkke vakuum

Vakuum

Kjott

4/-6 maneder

15/-20 maneder

Fisk

3/-4 maneder

15/-20 maneder

Gronnsaker

3/-4 méneder

8/-24 maneder

TEKNISKE DATA

Stremspenning: 220-240V AC
Merkefrekvens: 50/60Hz
Merkeytelse: 120 W
Forseglingstid: 6-10 sekunder
VAK/forseglingsid: 10-20 sekunder

Vakuumkraft: -0,8 bar

Denne merkingen viser at produktet ikke ma kasseres sammen med vanlig
husholdningsavfall. For & unnga skade pa miljg og mennesker, er det viktig at dette
produktet gjenvinnes. Lever enheten inn til en milj@stasjon eller ta kontakt med
butikken hvor du kjepte det. De kan ta seg av produktet for gjenvinning.

|2

AS WILFA
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1481 Hagan .

Norge wilfa.no
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

e Kontrollera fore anvandning att natspanningen
i eluttaget stammer dverens med angiven
spanning pa apparatens markskylt.

e Anvand inte apparaten om natkabeln eller
stickkontakten ar skadad. Anvand inte apparaten
om den ar skadad eller inte fungerar som den
ska.

® Om natkabeln ar skadad maste den bytas ut
av tillverkaren, dennes serviceombud eller
motsvarande behdrig person for att undvika
risker.

® Bryt stromforsorjiningen genom att dra ut
stickkontakten ur eluttaget. Dra aldrig i natkabeln
for att bryta stromforsorjningen.

e Anvand inte forlangningssladd tillsammans med
apparaten.

e Nar apparaten inte anvands eller behover
rengoras — bryt stromforsorjningen genom att dra
ut stickkontakten ur eluttaget.

e Anvand inte apparaten pa vata eller heta ytor
eller nara en varmekalla.

e Sank aldrig ner nagon del av apparaten,
natkabeln eller stickkontakten i vatten eller annan
vatska.

e Anvand endast tillbehor och delar som
rekommenderas av tillverkaren.



* Apparaten far endast anvandas for avsett
andamal. Anvand aldrig apparaten for andra
andamal an avsett.

e Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ars
alder eller aldre, och av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental férmaga, samt
personer med bristande erfarenhet och kunskap,
om de 6vervakas eller instrueras betraffande en
saker anvandning av produkten och forstar de
risker som ar férknippade med anvandningen.

e |3t aldrig barn leka med apparaten.

e Rengodring och underhall far inte utforas av barn
utan Gvervakning.

e Forvara apparaten och natkabeln utom rackhall
for barn under 8 ar

e Produkten ar endast avsedd att anvandas inom-
hus och for hemmabruk. Den ar inte avsedd for
masstillverkning eller kommersiell anvandning.

e Apparaten far vidare inte anvandas utomhus eller
for nagot annat andamal.

VIKTIGT:

e Vakuumpackning ar inte detsamma som konser-
vering och kan inte forhindra att livsmedel aldras.

e Men det kan déaremot fordroja processen.
Vakuumpackning ar inget substitut for nedkylning
eller frysning. Kylvaror maste fortfarande forvaras
i kylskap efter vakuumpackning.

VIKTIGT:

e For att undvika potentiella sjukdomsalstrande
bakterier — ateranvand aldrig pasar, ta alltid nya
pasar.

VIKTIGT:
e |Intervall pa 40 sekunder rekommenderas mellan
varje vakuumpackningsprocess.



PRODUKTOVERSIKT

@ Rullférvaring
Forvaringsutrymme for rullen.

® Kniv
Skéar pasen till 6nskad storlek.
® Packning
Sakerstaller att ingen luft finns inuti vakuumkammaren och férhindrar
luftlackage.
@ Gummiflans
Ger en platt férsegling.
(® Vakuumkammare
Pasen maste placeras i vakuumkammaren fér vakuumpackning.
(® Forseglingselement
Forseglingselement med en bredd pa 3 mm ger tatslutande forsegling.
@ Vakuummunstycke
Vid pumpning av extern vakuumbehallare, vakuumvinpump eller andra
tillbeh&r — anslut slangen till munstycket. Blockera inte munstycket under
anvéndning.

Utlésningsknapp
Tryck pa denna knapp, éppna locket och ta ut vakuumpasen.

PO OO

FUNKTIONER

“Vac/Seal"-knapp
Tryck pa denna knapp for att vakuumpacka och férsegla pasen (intervall pa 40
sekunder rekommenderas mellan varje omgang)

“Seal”-knapp
Tryck pa denna knapp for att férsegla pasen (intervall pa 40 sekunder
rekommenderas mellan varje omgang)

"Stop”-knapp
Gor det mojligt for anvéndaren att ndrsomhelst stoppa processen.

“"Food”-knapp

Den har tva lagen, “"Dry” och "Moist”. Standardlaget ar "Dry”, nér du trycker pa
knappen andras laget till “Moist”.

Du kan vélja lage beroende pa livsmedelstyp. Fuktiga ("Moist”) livsmedel
behover langre vakuumpackningstid &n torra (“Dry”) livsmedel.

“Mode”-knapp

Den har tva lagen, “Normal” och "Gentle”. Standardlaget &r “Normal”. N&r
maten &r smulig kan du trycka pa knappen sa dndras vakuumlaget till “Gentle”
(skonsam). Du kan nar som helst kontrollera vakuumgraden genom att tryck
pa "Seal”-knappen, det aktuella livsmedlet férseglas automatiskt. (Obs! Om
strommen bryts aterstélls installiningarna till fabriksinstallningaran.)

“Canister”-knapp
Tryck pa denna knapp sa paborjar apparaten vakuumpackningen fran behallaren
tills processen har slutforts.

Observera att vridknappen maste vara i ratt lage for att sparra locket vid
anvandning av “canister”-funktionen. Slutanvandaren maste sjalv férbereda
behallaren.

“Marinade”-knapp

Tryck pa den har knappen for att med hjalp av apparaten marinera den aktuella
ingrediensen i vakuumcykler. Maten far en fantastisk smak pa nolltid. (Obs! Den
har funktionen anvands tillsammans med behallaren)
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INSTRUKTIONER FOR ANVANDNING

1.

Oppna locket, dra ut en passande langd
av rullen, flytta kniven fran ena sidan till
den andra sa att du far erforderlig langd
(du behover inte skdra om du anvander
vakuumpasar).

Placera pasens 6ppning i
vakuumkammaren. Se till att inte
blockera luftintaget.

Tryck ner locket med bada hander, ett
ljud anger att det har spérrats pa plats.
Sedan kan vakuumpackningsprocessen
starta.

Efter slutford vakuumpackningsprocess
— tryck pa utlésningsknapparna pa
bada sidor och éppna locket. Ta ut den
férseglade pasen med innehall.

1

Férsegla vakuumpasar och rullar
1. Sétti stickkontakten i eluttaget.

2. Forin pasens dppning i vakuumkammaren i enlighet med bilderna ovan.
3. Tryck ner sparrhakarna pa bada sidor samtidigt tills tva klickljud hérs.
4

Tryck pa “Seal”-knappen sa att indikatorlamporna ténds. Nar de slacks ar
férseglingen klar.

5. Tryck pa utldsningsknappen for att 6ppna apparaten och ta sedan ut den
forseglade pasen.

Vakuumpacka i vakuumpase
1. Sattistickkontakten i eluttaget.

2. Lagg dnskade produkter i pasen.

3. Rengdr och slata ut pasens dppning. Sakerstall att det inte finns nagra veck
vid ppningen.

4.  Forin pasens dppning i vakuumkammaren i enlighet med bilderna ovan.
5. Tryck ner sparrhakarna pa bada sidor samtidigt tills tva klickljud hors.
6. Tryck pd "Vacuum/Seal”-knappen sa indikatorlamporna ténds. Pasen

vakuumpackas och férseglas automatiskt. Nar indikatorlampan vid “Seal”
slacks har processen slutforts.

7. Tryck pa utlésningsknappen pa bada sidor och ta sedan ut den férseglade
pasen med innehall.

Obs! Om livsmed|et ar vatskerikt, valj 1aget "Moist” f6r optimal forsegling.

Vakuumpacka i vakuumbehéllare
1. Lagg artiklarna i behallaren och satt pa locket. Satt i ena dnden av slangen i
apparatens vakuummunstycke och den andra anden i halet pa locket.

N

Sakerstall att vridknappen ar i ratt lage nar du sparrar locket pa plats.

3. Tryck pad "Canister”-knappen sa borjar apparaten suga ut luften ur
behallaren for att skapa ett vakuum och en lufttét forsegling. Du kan

narsomhelst trycka pa "Stop”-knappen for att avbryta processen. Nar
vakuumpackningsprocessen har slutforts slutar apparaten genast.

4. Dra forst ut slangen ur behallaren och darefter ur apparaten.

5. Naér konserverade livsmedel gar ut eller behdver tas upp ur behallaren,
trycker du ner knappen i mitten av behallarens lock fér att slappa ut luften.
Sedan kan du 6ppna behallaren pa bara nagra sekunder.

Obs! Slutanvandaren maste kopa till behallare separat och folja aktuella

bruksanvisningar for dessa. Var vakuumforpackare erbjuder endast funktionen.

Tips vid anvdndning av behallare
e Tabort locket innan du stéller behallaren i mikrovagsugn.

e Forvara behallaren i kylskapet fér battre konservering.
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Tips vid vakuumférsegling
Beakta foljande fére anvandning:

Beakta foljande fore anvandning
Se till att ldmna minst 2,5 cm utrymme mellan féremal och kant.

Torka av kanten pa burken, forvaringskérlet eller flaskan for att sékerstélla
att den &r ren och torr.

Satt pa locket pa behallaren eller férvaringskarlet eller satt i vakuumkorken
i vinflaskan.

Vrid vredet for att suga ut luften och skapa vakuum i behallaren/
forvaringskérlet med ett stort vred pa locket. Nar processen har slutforts
stanger du av med vredet och tar bort slangen.

UNDERHALL OCH RENGORING

Dra alltid ut stickkontakten ur eluttaget fére rengéring.
Vid rengdring — sénk aldrig ner apparaten i vatten eller annan vatska.

Anvénd inte starka eller slipande rengéringsmedel eftersom det kan repa
ytan pa apparaten.

Torka av utsidan av apparaten med en fuktad trasa eller mjuk svamp, vid
behov fuktad med mild tvallésning.

Rengdr vakuumkammaren genom att torka bort eventuella matrester och
vatskespill med en bit hushallspapper.

Se till att apparaten ar helt torr innan den anvands igen.

PRAKTISKA TIPS

Overfyll inte pasarna, se till att Idmna tillrickligt mycket yta mellan
pasens 6ppning och dess innehall fér att den enkelt ska kunna placeras i
vakuumkammaren.

Se till att pasens dppning inte ar fuktig. Ar dppningen fuktig kan pasen vara
svar att smalta och forsegla tatt.

Vakuumpackning kan inte ersatta kyl- eller frysférvaring. Farskvaror maste
fortfarande kylférvaras eller frysas.

Se till att pasens 6ppning ar ren och slat, Dar far inte finnas nagra
frammande féremal eller veck, annars uppstar problem eller lackage vid
férseglingen av pasen.

For att forhindra veck vid forseglingen av pasar som innehaller skrymmande
livsmedel — strack pasen sa att den slatas ut samtidigt som du for in den i
vakuumkammaren och hall i den tills pumpen satter igang.

Nar du vakuumpackar innehall med vassa eller spetsiga kanter (t.ex. torr
spaghetti, silverbestick), skydda pasen fran att punkteras genom att sla in
féremalen i mjuka skyddande material som silkespapper. Eventuellt maste
du anvénda en behallare eller ett forvaringskarl istéllet for en pase.

Vid anvéndning av tillbehér, kom ihdg att Idmna ett utrymme pa 2,5 cm
langst upp i behallaren eller forvaringskarlet.

For basta resultat — forfrys frukt och blanchera gronsaker fére
vakuumpackning.

Intervall pa 40 sekunder mellan varje anvédndningstillfélle rekommenderas.

Om du &r osdker pa om pasen blev korrekt férseglad, férsegla den igen.

FELSOKNING

Inget hdnder nér du férséker vakuumpacka:

Kontrollera att stickkontakten sitter ordentligt i eluttaget.
Kontrollera om nétkabeln &r skadad.

Kontrollera om eluttaget fungerar genom att ansluta en annan apparat till
det.

Kontrollera att sparrhakarna ar i sparrat lage.
Sakerstéll att pasen ar korrekt placerad i vakuumkammaren.

Lat apparaten svalna i 40 sekunder innan du anvénder den igen.

Obs! For att forhindra att apparaten dverhettas, |at den svalna med uppfallt lock
i 40 sekunder innan du anvander den igen.

Det finns kvar luft i pasen efter vakuumpackningen:

Sakerstall att hela pasens dppning placeras i vakuumkammaren.

Kontrollera om pasen lacker. Férsegla pasen med luft, sénk sedan ner den

i vatten och tryck latt pa den. Bubblor indikerar en lacka sa ta i sa fall en ny
pase.

Ett veck i pasen langs férseglingen kan orsaka lackage och att luft tranger in
igen. Skar av pasen upptill och férsegla den pa nytt.

Forsok aldrig géra egna sidosémmar eftersom pasarna ar gjorda med
speciella sidosémmar som ar férseglade dnda bort till bortre kanten.
Forsdker du géra egna sidosdémmar kan detta resultera i lackage och att luft
trdnger in i pasen.
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FORVARINGSGUIDE

I kylen (5 +/-3°C)

Utan vakuum

Med vakuum

Rott kott 3-4 dagar 8-9 dagar
Ljust kott 2-3 dagar 6-8 dagar
Fisk 1-3 dagar 4-5 dagar
Tillagat kott 3-5 dagar 10-15 dagar
Dessertost 5-7 dagar 20 dagar
Hardost 1-5 dagar 60 dagar
Frukt 5-7 dagar 14-20 dagar
Gronsaker 1-3 dagar 7-10 dagar
Soppa 2-3 dagar 8-10 dagar
Pasta-/risrester 2-3 dagar 6-8 dagar
Kramefterratter 2-3 dagar 8 dagar

Rumstemperatur (25 +/-2°C)

Utan vakuum

Med vakuum

Farskt brod

1-2 dagar

8-10 dagar

Kex/skorpor

4-6 manader

12 manader

Ej tillagad pasta/ris

5-6 manader

12 ménader

Mjol 4-6 manader 12 manader
Torkad frukt 3-4 manader 12 manader
Malet kaffe 2-3 manader 12 méanader
Loste 5-6 méanader 12 manader
Mjolkte 1-2 manader 12 manader

I frysen (-18 +/-2°C)

Utan vakuum

Med vakuum

TEKNISKA DATA

Spanning:
Frekvens:

Effekt:
Forseglingstid:

VAK/férseglingstid:

Vakuumeffekt:

220-240V AC
50/60Hz.

120 W

6-10 sekunder
10-20 sekunder
-0,8 bar

| =2

Denna mérkning anger att produkten inte far kastas med vanligt hushallsavfall
inom EU. For att férhindra skador pa miljé och méanniskor ska produkten
[&mnas in och atervinnas enligt géllande bestdmmelser. Anvand produkt

kan ldmnas pa angivna atervinningsanldaggningar eller [dmnas till din

lokala aterforsaljare. De kan omhénderta produkten och atervinna den pa

miljdmassigt satt.

Kott

4-6 manader

15-20 manader

Fisk

3-4 ménader

15-20 manader

Grénsaker

34 méanader

8-24 manader

Wilfa Sverige AB
Traktorvéagen 6B 4 trp.
226 60 Lund

wilfa.se



Laes denne vejledning grundigt inden brug, og VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER
gem den til fremtidig reference.

e Kontroller, at den lokale stramforsyning passer
til speendingen, der er angivet pa dette apparat,
inden du tager det i brug.

e Betjen ikke apparatet, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget. Betjen ikke apparatet,
hvis produktet ikke fungerer korrekt eller er
beskadiget.

e Huvis stramledningen er beskadiget, skal den
udskiftes af producenten, en fagmand eller en
lignende kvalificeret person for at undga farlige
situationer.

e Afbryd strammen ved at tage stikket ud af
stikkontakten. Traek ikke i ledningen, nar du vil
afbryde strammen.

e Brug ikke forleengerledning sammen med
apparatet.

e Nar apparatet ikke er i brug eller skal rengeres,
skal du tage stikket ud af stikkontakten farst.

® Brug ikke apparatet pa vade eller varme underlag

VIGTIGE SIKKERHEDSANVISNINGER ........oooovvrevreeeerrrenne.. 5 eller i naserheden af en stramkilde.
Produktoversigt........uoeuiieeeiieiiie et 8 e Nedszenk ikke nogen dele af appartet, Iedning
Funktuonelr d ............................................................................. 9 eller stikket i vand eller anden vaeske.
Brugervejledning.........ueueeiiiiiiiiieiee 10 .

Jerverecning * Brug kun tilbeher og dele, der anbefales af
Pleje 0g reng@ring ..cc..ceceereenerieneeniineeneeie e seeneeeenes 12
NY GO tiPS. vvveeeeririiee et 12 prOducenten'
Tt [TaYe OO 13 e Apparatet ma kun benyttes til det tiltaenkte
Opbevaringsvejledning .............ovvoevvoeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseeesenes 14 formal. Brug ikke produktet uden for

Tekniske data......cooeeiiiieeeeeeeeeeeeeeeeee e 15 arbejdsomrédet.



e Apparatet ma benyttes af barn fra 8 ar og
personer med begreensede fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller mangel pa erfaring og
viden, hvis de har faet vejledning eller instruktion
i brug af produktet pa en sikker made og forstar
den risiko, der er forbundet hermed.

® Bgrn ma ikke lege med apparatet.

e Rengering og vedligeholdelse ma ikke foretages
af barn uden opsyn.

* Apparat og ledning skal opbevares utilgeengeligt
for barn, der er yngre end 8 ar.

e Dette produkt er kun beregnet til indenders, ikke-
industriel, ikke-kommerciel husholdningsbrug.

e Ma under ingen omsteendigheder bruges
udendars eller til noget andet formal.

VIGTIGT:

e Vacuumpakning er ikke det samme som
konservering og kan ikke forhindre, at
fadevarerne bliver gamle.

e Det kan imidlertid udseette processen.
Vacuumpakning er ikke en erstatning for
nedkgling eller frysning. Kalevarer skal
fortsat opbevares i kaleskab eller fryser efter
vacuumpakning.

VIGTIGT:
e For at undga sygdom bar poser ikke
genanvendes, brug altid nye poser.

VIGTIGT:
e |Intervaller pa 40 sekunder anbefales hver gang
efter forsegling.



PRODUKTOVERSIGT

@ Rum til rulle
Rum til at placere rullerne.

® Kniv
Skeerer posen i den gnskede starrelse.

(® Pakning
For at sikre vacuumkanalen er lufttom og modvirke, at der laekker luft.

@ Gummikant
Ger forseglingen flad.
(® Vacuumkanal
Posen skal placeres i vacuumkanalen for at opna vacuum.
(® Forsegningsstrimmel
3 mm bred forseglingsstrimmel giver en god forsegling.
@ Vacuummundstykke
Néar der pumpes i ekstern vacuumdase, vinprop eller andet tilbeher, szettes
slangen i mundstykket. Blokér ikke mundstykket, nar det er i brug.

Udlzserknap
Tryk pa denne knap for at abne laget og tage vacuumposen ud.

OO OO

FUNKTIONER

“Vac/Seal"-knap
Tryk pa denne knap for at vacuumpakke poser (intervaller pa 40 sekunder
anbefales mellem hver forsegling)

“Seal”-knap
Tryk péd denne knap for at forsegle poser (intervaller pa 40 sekunder anbefales
mellem hver forsegling)

“Stop”-knap
Ger det muligt at stoppe processen nar som helst.

“Food”-knap

Den har to indstillinger "Dry” og "Moist”. Standardindstillingen er "Dry”, nar du
trykker pa knappen skifter den til “Moist”.

Du kan veelge model atheengig af, hvilken type fadevarer du skal forsegle.
Fugtige fedevarer har brug for leengere forseglingstid end tarre.

“Mode”-knap

Den har to indstillinger “"Normal” og "Gentle”. Standardindstilingen er
“Normal”. Hvis fedevarerne smuldrer, kan du trykke pa knappen, sa skifter
den til "Gentle”. Du kan manuelt styre vacuumtrykket ved at trykke pa "Sea
knappen nar som helst, og fedevarerne forsegles automatisk. (Bemaerk: hvis
streammen afbrydes, vender indstillingen tilbage til standard).

|u

“Canister”-knap
Ved et tryk pa denne knap begynder apparatet at vacuumpakke beholdere, til
processen er feerdig.

Bemazerk at den drejelige knap skal sta i status for last lag, nar du bruger
"canister”-funktionen. Brugeren skal selv forberede beholderen.

“Marinade”-knap

Ved et tryk pa denne knap kan apparatet marinere maden med vacuum-
cyklusser, og du far fantastisk smag pa meget kort tid. (Bemaerk: Denne funktion
anvendes sammen med beholderen)
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BETJENINGSVEJLEDNING

1.

Abn laget, treek en passende
maengde af rullen ud, treek kniven
fra side til side, derefter vil den
gnskede rulle komme ud (det er ikke
nedvendigt at skeere, hvis du bruger
vacuumposer.

Leeg den abne side af posen ind i
vacuumkanalen, undga at daekke
luftindsugningen.

Tryk laget ned med begge haender,
det er last, nar du herer en lyd, og
udsugningen kan starte.

Efter udsugningen trykkes pa
udlgserknapperne pa begge sider,
og laget abnes. Tag derefter den
forseglede pose med fgdevarer ud.

1

Forsegling af vacuumposer og ruller

1.

2.
3.
4

Tilslut strem til apparatet.

Stik dbningen af posen ind i vacuumkanalen som vist pa billederne.
Tryk lasehagerne pa begge sider ned samtidig, indtil du herer et klik.
Tryk pa “Seal”-knapen, og LED-lyset taender, nar LED-lyset slukker, er
forseglingen afsluttet.

Tryk udlgserknappen ned for at dbne apparatet, og tag derefter den
forseglede pose ud.

Konservering med vacuumpose

1.
2.
3.

o o A&

7.

Tilslut strem til apparatet.

Leeg det, du vil konservere, i posen.

Renger og udglat posens abning, der ma ikke veaere nogen folder i
abningen.

Stik abningen af posen ind i vacuumkanalen som vist pa billederne
Tryk ldsehagerne pa begge sider ned samtidig, indtil du herer et klik.

Tryk pa "Vacuum/Seal”-knappen, og LED teender, derefter vil luften
automatisk blive suget ud af posen, og den vil blive forseglet. Nar LED-lyset
teendt pa “Seal” forsvinder, er processen afsluttet.

Tryk pa udlgserknapperne pa begge, og tag derefter det forseglede ud.

Bemaerk: Hvis maden er vad, skal du veelge "Moist”-indstilling for at fa en bedre
forsegling.

Konservering med vacuumbeholdere

1.

Fyld indhold i beholderen, og luk den med lag, indszet den ene ende af
slangen i vacuummundstykket pa apparatet, indszet derefter den anden
ende i hullet i toppen af beholderens lag.

Drejeknappen skal veere i status for lasning af laget.

Tryk pa “Canister”-knappen for at begynde at suge luft ud af beholderen
og skabe en teet forsegling. Du kan trykke pa "Stop”-knappen for at stoppe
den nar som helst. Nar vacuumprocessen er afsluttet, stopper apparatet
automatisk.

Tag ferst slangen ud af beholderen og derefter ud af apparatet.

Nar indholdet holdbarhed udlgber eller det skal fjernes fra beholderen, skal
du trykke pa knappen i midten af dasens lag for at lukke luft ind, derefter
kan du dbne beholderen pa et par sekunder.

Bemaerk: Brugeren skal selv kebe beholderen og falge de relaterede krav. Vores
apparat tilbyder kun denne funktion.
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Tips til brug af beholder
e Taglaget af, inden du kommer beholderen i mikroovnen.

e Seet beholderen i kaleskabet for bedre konservering.

Tips til vacuumforsegling
Veer opmaerksom pa falgende inden brug:
e Veer opmaerksom pa felgende inden brug

e  Efterlad mindst 2,5 cm rum mellem indhold og kant.
e Tor kanten af glasset, beholderen eller flasken for at sikre, at den er ren og ter.
® Seetlag pa beholderen, eller seet vinproppen i flasken.

e Drej knappen til vacuum af beholder med en stor knap pa laget, nar
processen er afsluttet, drejer du knappen til off, og fjerner slangen.

PLEJE OG RENGURING

e  Tag altid stikket ud af stikkontakten, inden rengering af enheden.
e  Apparatet ma ikke nedszenkes i vand eller anden vaeske for rengering.

e Brug ikke slibende rengaringsmidler til rengering, da de kan ridse
overfladen pa apparatet.

*  Tor ydersiden af apparatet af med en fugtig klud eller svamp med mild
saebe, hvis det bliver ngdvendigt.

e Vacuumkanalen rengeres ved at tarre evt. mad eller veeske af med et stykke
kekkenrulle.

e Lad det tarre helt, inden du bruger apparatet igen.

NYTTIGE TIPS

e Overfyld ikke poserrne, efterlad tilstraekkelig leengde i dbningen af posen
til, at den nemt kan placeres i vacuumkanalen.

e  Posens abning ma ikke vaere vad. En vad pose kan veere sveer at smelte og
forsegle teet.

e Vacuumpakning kan ikke helt erstatte nedkeling eller frysning.
Letfordeervelige fedevarer skal stadig opbevares i kaleskab eller fryser.

e Gor dbningen i plastposerne ren og flad. Der mé ikke veere nogen
fremmedlegemer eller folder, ellers kan det medfere problemer eller
leekage under forsegling.

e  For at undga folder i en forsegling ved vacuumpakning af uhandterlige ting,
kan du forsigtigt straekke posen flad, nar du indseetter den i vacuumkanalen
og holde pa den, indtil pumpen begynder at arbejde.

e Nar du vacuumpakker noge med skarpe kanter (ter spaghetti, sglvtgj osv.),
kan du beskytte posen mod punktering ved at pakke indholdet ind i bladt
materiale som fx kakkenrulle. Du kan evt. bruge en beholder i stedet for en
pose.

e Nar du bruger tilbehgr, skal du huske at efterlade 2,5 cm plads i toppen af
beholderen.

e Frys frugt og blancér grentsager inden vacuumpakning for at opnéa det
bedste resultat.

e Vianbefaler intervaller pa 40 sekunder mellem hver forsegling eller
vacuumpakning.

e Hvis du er usikker pa, om din pose er forseglet ordentligt, kan du forsegle
den en gang mere.

FEJLFINDING

Der sker ikke noget, nar du forseger at vacuumpakke:
e Kontroller, om ledningen er sat rigtigt i stikket.

e Kontroller, om ledningen er beskadiget.

e Kontroller, om stikkontakten fungerer ved at tilslutte et andet apparat.
e Klinkerne skal veere i |ast position.

e Posen skal placeres rigtigt i vacuumkanalen.

e Lad apparatet kale ned i 40 sekunder, inden du bruger det igen.

Bemazerk: For at undga overophedning af apparatet skal de have lov at kale af i
40 sekunder, inden det bruges igen, lad laget st dbent.

Der er stadig luft i posen efter vacuumpakning:
e Posens abning skal placeres helt inde i vacuumkanalen.

e Undersgg, om der er hul i posen. Forsegl posen med luft, nedszenk den
derefter i vand, og tryk pa den, bobler angiver et hul, brug en ny pose, hvis
der kommer bobler.

e Enfoldiposen langs forseglingen kan medfere leekage og give luft
mulighed for at treenge ind, skeer posen af og forsegl den igen.

e Forsag ikke at lave dine egne sidessmme, da poserne er fremstillet med
specielle sidessmme, der er forseglet hele vejen til den yderste kant. Hvis
du laver dine egne sidesgmme, kan der opsta leekage og treenge luft ind.
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OPBEVARINGSVEJLEDNING

| kaleskab (5 +/-3 °C) Uden vacuum Vacuum
Redt ked 3-4 dage 8-9 dage
Hvidt ked 2-3 dage 6-8 dage
Fisk 1-3 dage 4-5 dage
Tilberedt ked 3-5dage 10-15 dage
Blad ost 5-7 dage 20 dage
Hard ost 1-5 dage 60 dage
Frugt 5-7 dage 14-20 dage
Grgntsager 1-3 dage 7-10 dage
Suppe 2-3 dage 8-10 dage
Pasta/ris rester 2-3 dage 6-8 dage
Flededesserter 2-3 dage 8 dage
Stuetemperatur (25 +/-2 °C) Uden vacuum Vacuum
Frisk bred 1-2 dage 8-10 dage
Kiks 4-6 maneder 12 maneder
Ukogt pasta/ris 5-6 maneder 12 maneder
Mel 4-6 maneder 12 maneder
Torret frugt 3-4 maneder 12 maneder

Feerdigmalet kaffe

2-3 maneder

12 méneder

Las te

5-6 maneder

12 maneder

Maelkete

1-2 maneder

12 maneder

| fryseren (-18 +/-2 °C)

Uden vacuum

Vacuum

Kad

4-6 maneder

15-20 maneder

Fisk

3-4 maneder

15-20 maneder

Grgntsager

3-4 maneder

8-24 maneder

TEKNISKE DATA

Speending:
Frekvens:

Effekt:
Forseglingstid:

VAC/forseglingstid:

Vacuumkraft:

220/240 V vekselstrgm
50/60Hz

120W

6-10 sekunder

10-20 sekunder

-0,8 bar

| =2

Denne maerkning viser, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med andet
husholdningsaffald i hele EU. For at forebygge mulige skader pa miljzet eller
menneskers sundhed fra ukontrolleret bortskaffelse af affald skal produktet
genbruges ansvarligt for at fremme baeredygtig genbrug af materielle ressourcer.
For at returnere din brugte enhed skal du anvende retur- og indsamlingssystemet
eller kontakte den detailhandel, hvor du har kebt produktet. De kan tage imod
produktet og sikre miljgsmaessigt ansvarlig genbrug.

Wilfa Danmark A/S
Havneholmen 29 (BDO)
1561 Kgbenhavn V

15



Lue tama kayttoohje huolellisesti ennen kayttoa ja
sailyta vastaisen varalle.

TURVALLISUUSOHUJEET ..ot 5
TUOTLEEN KUVAUS ...eiiiiiiiiiiicciicc e 8
TOIMINNOL ...ttt 9
KEBYTED .ottt 10
Hoito ja pURAIStUS ...cooviiiieiiiiicee e 12
HySdyllisia VinkKeja .......cccceoiiieniiiiiiniiiiiicceececeecen 12
VIaNMEBEITTYS ceeieiiiiieeieiitee ettt ettt et e e e e 13
Sailyvyysesimerkkeja ......cocooviiniiiiiiniiiie 14

TekNiSEt HHEAOt..cciiiiiiiiieieeeeeeeeeeeee e 15

TURVALLISUUSOHJEET

Varmista ennen kayttoa, etta paikallisen
sahkoverkon jannite vastaa tassa laitteessa
ilmoitettua jannitetta.

Al3 kayt laitetta, jos virtajohto tai pistoke on
vaurioitunut. Al kayt laitetta, jos se toimii vaarin
tal on vaurioitunut.

Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaaran
valttamiseksi vaihdettava valmistajalla,
valmistajan valtuuttamassa huoltokorjaamossa tai
valtuutetulla ammattilaisella.

Sammuta virta irrottamalla pistoke pistorasiasta.
Ala irrota pistoketta pistorasiasta johdosta
vetamalla.

Ala kayta jatkojohtoa laitteen kanssa.

Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta
tai kun aiot puhdistaa laitetta.

Ala kayta laitetta marill tai kuumilla pinnoilla.
Ala upota mitaan laitteen osaa, johtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

Kayta vain valmistajan suosittelemia tarvikkeita ja
lisdosia.

Kayta laitetta ainoastaan sen aiottuun
kayttotarkoitukseen.



Yli 8-vuotiaat lapset ja fyysisesti, sensorisesti tai
henkisesti rajoittuneet tai kokemattomat henkilot
voivat kayttaa tata laitetta, jos heitd on opastettu
laitteen turvallisesta kaytosta ja he ymmartavat
kayttamisen aiheuttamat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.

Lapset eivat saa puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

Sailyta laite ja sen johto alle 8-vuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan kotikayttoon
sisatiloissa. Sita ei ole tarkoitettu teolliseen tai
kaupalliseen kayttoon.

Al3 kayta laitetta ulkona tai muihin tarkoituksiin.

TARKEAA:

Tyhjiopakkaaminen ei ole sama asia kuin
sailominen. Se ei esta ruokaa vanhenemasta.

Se kuitenkin hidastaa vanhenemista. Tyhjio-
pakkaaminen ei korvaa jaahdyttamista tai
pakastamista. Jaahdytettyja elintarvikkeita tulee
tyhjiopakkaamisen jalkeenkin sailyttaa jaakaapissa
tai pakastimessa.

TARKEAA:

Al3 kayta pusseja uudelleen, mahdolliselta
sairastumiselta valttyaksesi. Kayta aina uusia pusseja.

TARKEAA:

* Sinet6innin jalkeen on suositeltavaa odottaa
40 sekuntia ennen kuin laitetta kaytetaan
uudelleen.



TUOTTEEN KUVAUS

@ Rullatila
Tila, johon rullat asetetaan.
@ Leikkuri
Pussin voi leikata haluttuun kokoon.
® Tiiviste
Varmistaa, ettd tyhjidkammioon ei ja3 ollenkaan ilmaa ja ettd ilmaa ei paése
sisdlle.
(® Kumireuna
Tekee saumasta tasaisen.
® Tyhjickammio
Pussi asetetaan tyhjickammioon ennen tyhjidpakkaamista.
(® Suljin
3 mm levea suljin.
@ Tyhjidsuutin
Kiinnita letku suuttimeen, jos haluat pumpata ilman pois erillisesta
tyhjiésailidstd, pullosta tai muusta astiasta. Ald peitd suutinta, kun sité
kaytetaan.
Vapautuspainike
Painamalla taté painiketta voit avata kannen ja ottaa tyhjidpussin pois.

TOIMINNOT

“Vac/Seal"-painike
Talld painikkeella kdynnistetdan tyhjidpakkaaminen / pussin sinetdinti (on
suositeltavaa odottaa 40 sekuntia kayttokertojen valilla)

“Seal”-painike
Talla painikkeella kdynnistetdén pussin sinetdinti (on suositeltavaa odottaa
40 sekuntia kayttokertojen valilla)

“Stop”-painike
Talla painikkeella prosessin voi pysayttaa milloin tahansa.

“Food”-painike

Kaksi asetusta, "Dry” (kuiva) ja "Moist” (kostea). Oletusasetus on "Dry”.
Painamalla painiketta tilaksi valitaan “"Moist”.

Tilan voi valita elintarvikkeen tyypin mukaan. Kosteat elintarvikkeet edellyttévat
pidempéa sinetdintiaikaa kuin kuivat elintarvikkeet.

“Mode”-painike

Kaksi asetusta, "Normal” (normaali) ja "Gentle” (helldvarainen). Oletusasetus
on “Normal”. Helposti murenevien ruokien kohdalla tilaksi voi valita “Gentle”
painamalla tata painiketta. Voit hallita tyhjidintiastetta painamalla “Seal”-
painiketta haluamallasi hetkelld. Sen jalkeen pussi sinetdidéén automaattisesti.
(Huom.: jos virransyottd katkeaa, tdmé asetus palaa oletusasetukseen).

“Canister”-painike
Kun tata painiketta painetaan, laite aloittaa s&ilion tyhjentamisen. Laite jatkaa
toimintaansa, kunnes tyhjié on luotu.

Ota huomioon, ettd "Canister”-toimintoa kaytettdessa kannen kiertokytkimen
pitéa olla lukitussa asennossa. Kayttdjan tulee hankkia ja valmistella sailié sen
ohjeiden mukaan ennen tyhjidimista.

“Marinade”-painike

Tata painiketta painamalla laite marinoi elintarvikkeet lyhyessé ajassa
tyhjidintisyklien aikana. (Huomautus: Tata toimintoa kéytetdan pussin tai séilion
kanssa)



KAYTTO

Avaa kansi, veda rullaa sopiva
maara ulos ja likuta leikkuria toiselle
puolelle. Rulla katkaistaan haluttuun
pituuteen (ei tarpeen, jos kaytat
tyhjidpusseja).

Tydnna pussin suuaukko
tyhjidkammioon. Ala peita
imuaukkoa.

Paina kantta alaspain kaksin
kasin. Kun kuulet 3anen, kansi
on lukkiutunut paikoilleen ja voit
aloittaa tyhjidpakkaamisen.

Paina tyhjidpakkaamisen jalkeen
vapautuspainikkeita kummallakin
puolella ja avaa kansi. Ota ruoan
siséltdva sinetdity pussi ulos
laitteesta.

Tyhjidpussien ja -rullien sinetéinti

Kytke laite paalle.

Tyénna pussin suuaukko tyhjiokammioon ylla olevien kuvien mukaisesti.
Paina molemmilla puolilla olevia salpoja alaspéin samanaikaisesti, kunnes
kuulet kaksi napsahdusta.

Paina "Seal”-painiketta. LED-valot syttyvat. Kun LED-valot sammuvat,
sinetdinti on valmis.

Avaa laite painamalla vapautuspainiketta. Ota sen jalkeen sinetdity pussi
pois laitteesta.

Séilénta tyhjipussin avulla

1.
2.
3.

Kytke laite paalle.
Aseta sailottavat elintarvikkeet pussin sisélle.

Puhdista ja suorista pussin suuaukko. Varmista, ettd suuaukossa ei ole
ryppyja.

Tydnné pussin suuaukko tyhjiokammioon ylld olevien kuvien mukaisesti.
Paina molemmilla puolilla olevia salpoja alaspain samanaikaisesti, kunnes
kuulet kaksi napsahdusta.

Painamalla "Vacuum/Seal”-painiketta LED-valot syttyvat. Pussiin luodaan
tyhjid ja pussi sinetdiddan automaattisesti. Kun “Seal”-LED-valo sammuu,
prosessi on valmis.

Paina vapautuspainikkeita kummallakin puolella ja ota sinetdidyt
elintarvikkeet ulos laitteesta.

Huom.: Jos ruoka on kosteaa, valitse Moist-tila.

Séilénta tyhjisséilién avulla

1.

Aseta elintarvikkeet s&ilion sisalle ja peita kannella. Tyonna letkun toinen
paa laitteen tyhjidsuuttimeen ja toinen paé séilidn kannessa olevaan
reikaan.

Varmista, etta kansi on lukittu.

Paina "Canister”-painiketta. Se kdynnistaa tyhjion muodostamisen sailiéon
ja sailion tiivistdmisen. "Stop”-painikkeella voit keskeyttdad prosessin
milloin tahansa. Kun tyhjidprosessi on saatettu paéatdkseen, laite sammuu
automaattisesti.

Irrota letku ensin sailidsté ja sen jalkeen laitteesta.

Kun haluat ottaa elintarvikkeet pois s&ilidstd, paina sailion kannen keskella
olevaa painiketta tyhjion poistamiseksi. Sen jalkeen voit avata sailion.

Huom.: Kayttdjén on itse ostettava s&ilid ja noudatettava sen mukana
toimitettavia ohjeita. Tyhjidpakkauslaite ainoastaan tarjoaa mahdollisuuden
my0s erillisessa séilidssa olevien elintarvikkeiden tyhjidpakkaamiseen.
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Vinkkeja s&ilién kayttéén

Irrota kansi ennen sailidon asettamista mikroaaltouuniin.

Sailyvyys paranee, jos sailiota pidetaan jadkaapissa.

Vinkkeja tyhjiépakkaamiseen

Ennen kayttdéa huomioi seuraavat seikat:
Varmista, etta elintarvikkeiden ja reunan valillé on v&hintaan 2,5 cm tilaa.

Pyyhi purkin, s&ilion tai pullon reuna. Niin varmistat, etta se on puhdas ja
kuiva.

Aseta sailion kansi paikoilleen tai tydnna korkki pulloon.

Paina kannessa olevaa painiketta tyhjion muodostamiseksi s&ilioon. Kun

prosessi on saatettu paatdkseen, paina painiketta uudelleen ja irrota letku.

HOITO JA PUHDISTUS

Irrota laite aina pistorasiasta ennen puhdistamista.
Ala upota laitetta veteen tai muuhun nesteeseen.

Ala puhdista laitetta hankaavilla aineilla, silla ne voivat naarmuttaa laitteen
pintaa.

Pyyhi laitteen ulkopinta tarvittaessa mietoon saippuaveteen kostutetulla
liinalla tai sienella.

Puhdista tyhjickammio pyyhkimalléd mik& tahansa ruoka-aine tai neste pois
talouspaperilla.

Kuivaa perusteellisesti ennen seuraavaa kayttokertaa.

HYODYLLISIA VINKKEJA

Al3 tayta pusseja likaa. Jata pussin suuaukkoon riittavasti tilaa, niin etté se
voidaan asettaa tyhjidkammioon helposti.

Varmista, ettd pussin suuaukko ei ole marka. Méran pussin sinetdinti ja
tiivistdminen on vaikeaa.

Tyhjidpakkaaminen ei voi taysin korvata jddhdyttdmista ja pakastamista.
Pilaantuvia elintarvikkeita on joka tapauksessa sailytettéva jadkaapissa tai
pakastimessa.

Varmista, ettd pussin suuaukko on puhdas ja tasainen. Suuaukkojen
kohdalla ei saa olla vieraita esineitd eika taitoksia. Muuten tiivistdminen on
vaikeaa tai ei onnistu kunnolla.

Kun tyhjidpakkaat isoja tuotteita, valta ryppyjen muodostumista
sinetdintikohtaan venyttamalld pussia hieman asettaessasi sitd
tyhjickammioon. Pida siita kiinni, kunnes pumppu aloittaa toimintansa.

Jos tyhjidpakkaat tuotteita, joissa on teravia reunoja (kuiva spagetti,
aterimet jne.), estd pussia rikkoontumasta kaarimalla tuote pehmeéaan
materiaaliin, kuten talouspaperiin. Téllaisia tuotteita pakattaessa saattaa olla
helpompi kayttaa sailiéta pussin sijaan.

Muista jattaa 2,5 cm tyhjaa tilaa sailion yldosaan.

Parasta lopputulosta varten esipakasta hedelmét ja kiehauta vihannekset
ennen tyhjidpakkaamista.

On suositeltavaa odottaa 40 sekuntia tiivistdmisen/tyhjidpakkaamisen
jalkeen ennen seuraavaa kayttokertaa.

Jos olet epavarma siit3, tiivistettiinkd pussi kunnolla, tiivista se uudelleen.

VIANMAARITYS

Mitéén ei tapahdu tyhjiépakkaamista yritettdessa:

Varmista, etta virtajohto on kunnolla kiinni pistorasiassa.
Tarkista, onko virtajohto vaurioitunut.

Kytke toinen laite pistorasiaan ja tarkista, toimiiko pistorasia.
Varmista, etta soljet ovat lukitussa asennossa.

Varmista, etta pussi on asetettu oikein tyhjidkammioon.

Anna laitteen jadhtya 40 sekuntia ennen seuraavaa kayttdkertaa.

Huom.: Ylikuumenemisen estamiseksi anna laitteen jaahtya 40 sekuntia ennen
seuraavaa kayttokertaa ja pida kantta auki.

Pussissa on yhé ilmaa tyhjidpakkaamisen jalkeen:

Varmista, ettd pussin suuaukko on asetettu kokonaan tyhjickammioon.

Tarkista, onko pussissa vuotoja. Tiivista pussi siten, etta sielld on yha ilmaa,
upota se veteen ja paina. Kuplien muodostuminen merkitsee vuotoa. Jos
nain on, kayta toista pussia.

Ryppy pussin tiivistetylla reunalla voi aiheuttaa vuotoja ja paastaa ilmaa
sisaan. Leikkaa pussi auki ja sinetdi uudelleen.

Al3 yrita tehda omia sivusaumoja. Pusseissa on erityiset sivusaumat, jotka

on sinetdity ulkoreunaan saakka. Omien sivusaumojen tekeminen voi johtaa
vuotoihin ja ilman paasemiseen sisaan.
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SAILYVYYSESIMERKKEJA

Jéékaapissa (5 +/-3°C) Ei tyhjicta Tyhjié
Punainen liha 3-4 péivaa 8-9 paivaa
Valkoinen liha 2-3 paivaa 6-8 paivaa
Kala 1-3 paivaa 4-5 paivaa
Kypsennetty liha 3-5 péivaa 10-15 paivaa
Pehmea juusto 5-7 paivaa 20 paivaa
Kova juusto 1-5 paivaa 60 paivaa
Hedelméat 5-7 paivaa 14-20 paivaa
Kasvikset 1-3 paivéa 7-10 paivaa
Keitto 2-3 paivaa 8-10 paivaa
Jéljelle jaanyt pasta/riisi 2-3 paivaa 6-8 paivaa
Kermajélkiruoat 2-3 paivaa 8 paivaa
Huoneldmpétila (25 +/-2°C) Ei tyhjiota Tyhjié
Tuore leipa 1-2 paivaa 8-10 paivaa
Keksit 4-6 kuukautta 12 kuukautta

Kypsentamaton pasta/riisi

5-6 kuukautta

12 kuukautta

Jauhot

4-6 kuukautta

12 kuukautta

Kuivat hedelmat

3-4 kuukautta

12 kuukautta

Jauhettu kahvi

2-3 kuukautta

12 kuukautta

Irtotee

5-6 kuukautta

12 kuukautta

Tee

1-2 kuukautta

12 kuukautta

Pakastimessa (-18 +/-2°C)

Ei tyhjiéta

Tyhjié

Liha

4-6 kuukautta

15-20 kuukautta

Kala

3-4 kuukautta

15-20 kuukautta

Kasvikset

3—4 kuukautta

8-24 kuukautta

TEKNISET TIEDOT

Nimellisjannite: 220-240V AC
Nimellistaajuus: 50/60 Hz
Nimellisteho: 120 W
Sinetdintiaika: 6-10 sekuntia
Tyhjié-/sinetdintiaika: 10-20 sekuntia
Tyhjidintiteho: -0,8 bar

Oy Wilfa Suomi Ab mydnt3a 2 vuoden takuun maahantuomilleen Wilfa-tuotteille. Tamé
takuu kattaa tuotteessa ostohetkelld olevat puutteet sekd materiaali- ja valmistevirheet,
jotka ilmenevéat 2 vuoden kuluessa laskettuna ostopaivasta. Muilta osin noudatamme
yleisia takuuehtoja TE-2002. Tamé takuu ei vaikuta kansallisen lainsdddanndn mukaisiin
kuluttajan oikeuksiin.

Taméa merkki osoittaa, ettd tuotetta ei saa havittda EU:n alueella talousjatteen
mukana. Tuote on kierratettava kestavan kehityksen periaatteiden mukaisesti,
jotta ymparistélle ja ihmisten terveydelle ei aiheudu haittaa. Kierraté kaytetty
]

laite viemalla se kerdyspisteeseen tai palauttamalla se tuotteen jalleenmyyjalle.
Talloin se kasitelladn ympariston kannalta turvallisesti.

Oy Wilfa Suomi Ab
Piispansilta 11 C . )
FI-02230 Espoo wilfa.fi
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

e Please check if the local power supply voltage
matches the voltage indicated on this appliance
before use.

* Do not operate the appliance with a damaged
power cord or plug. Do not operate the
appliance if there’s any malfunctions or damage
on the product.

e |f the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent
or similarly qualified persons in order to avoid a
hazard.

e To disconnect the power, unplug the power cord
plug from the electrical outlet. Do not disconnect
by pulling on the power cord.

e Do not use an extension cord with the appliance.

e When the appliance is not in use or need to be
cleaned, please unplug power cord plug from the
power outlet first.

e Do not use the appliance on wet or hot surfaces,
Or near a power source.

e Do notimmerse any part of the appliance, power
cord or plug in water or other liquid.

e Use only accessories or attachments
recommended by the manufacture.

e Use the appliance only for its intended use. Don't
use the product outside the work area.



This appliance can be used by children aged from
8 years and above and persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack

of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be
made by children without supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of
children less than 8 years.

This product is intended for indoor, non-
industrial, non-commercial, household use only.
Do not use the item outdoors or for any other
purpose.

IMPORTANT:

Vacuum packing is not the same as preservation
and cannot prevent food from ageing.

It will, however, delay the process. Vacuum
packing is not a substitute for cooling or
freezing. Refrigerated goods shall still be kept
in the refrigerator or in the freezer after vacuum
packing.

IMPORTANT:
e To avoid possible illness, do not reuse bags,
always use new bags.

IMPORTANT:
* |Intervals for 40 seconds is recommended every
time after seal.



PRODUCT OVERVIEW

(@ Roll chamber
Chamber for putting the rolls.

(@ Cutter

Cut the bag to any size you want.
(® Gasket
To ensure the vacuum chamber will be without any air inside and prevent air
leaking.
(@ Rubber lip
Make seal flat.

(® Vacuum chamber
The bag must be placed within the vacuum chamber for vacuuming.

(® Sealing Bar
3mm width sealing bar make good seal.

@ Vacuum nozzle
When pumping external vacuum canister, wine stopper or other accessories,
insert the hose into the nozzle. Do not block the nozzle when use.

Release button
Press this button, open the lid and take out the vacuum bag.

FUNCTIONS

“Vac/Seal” button
Press this button to vacuum and seal bag (intervals for 40 seconds is
recommended each time).

“Seal” button
Press this button to seal bag (intervals for 40 seconds are recommended each
time).

“Stop” button
Allow user to stop the process at any time.

“Food” button

It has two setting mode “Dry” and “Moist”. The default mode is “Dry”, when
you press the button, it changes to “Moist” model.

You can choose the model according to the food type. “Moist” food needs
longer sealing time than “Dry” food.

“Mode"” button

It has two setting mode “Normal” and “Gentle”. The default mode is “Normal”.
When the food is crumbly, you can press the button, then the vacuum mode

is changed to “Gentle”. You can manually control the degree of vacuum by
pressing “Seal” button at any time, the food will be sealed automatically. (Note:
if the power is interrupted, this setting will return to a preset standard mode).

“Canister” button
Press this button, the appliance begins to vacuum package from the canister
until the process is completed.

Please note that the rotary button should be in status for locking the cover when
doing “canister” function. End user need to prepare the canister on their own.

“Marinade” button

Press this button, the appliance can marinate the food by vacuum cycles, you
can get great flavor in shortest time. (Note: This function is used together with
the canister)



OPERATING INSTRUCTION

Open the lid, pull out suitable
length of roll, move the cutter from
one side to the other side, then the
required roll will come out (no need
to cut if you use vacuum bags.

Put the opening side of the bags
into the vacuum chamber, please be
sure not cover the air suction hole.

Press down the lid with two hands,
locking is done when you hear a
sound, then vacuum can start.

After vacuum, press the release
buttons on both sides, and open
the lid, then take out the sealed bag
with food inside.

Seal vacuum bags and rolls
1. Plug the appliance in.

2. Insert the opening of the bag into the vacuum chamber as the above
pictures.

3. Press down the latches of two sides at the same time until two click sounds
heard.

4. Press the "Seal” button and the LED lights up, when the Led light
disappears, the sealing is done.

5. Press release button to open the appliance, then take out the sealed bag.

Preservation with vacuum bag
1. Plug the appliance in.

2. Put the items that you want to preserve inside the bag.

3. Clean and straighten the opening of the bag, make sure there are no
wrinkles on the opening.

4. Insert the opening of the bag into the vacuum chamber as the above
pictures

5. Press down the latches of two sides at the same time until two click sounds

heard.

6. Press the “Vacuum/Seal” button and the LED lights up, then the bag will
be automatically vacuumed and sealed. When the LED light on “Seal”
disappears, the process is completed.

7. Press the release buttons at two sides, then take out the sealed items.

Note: If the food is wet, please choose Moist mode to make the sealing better.

Preservation with vacuum canisters

1. Put the items inside the canister and cover it with lid, insert one end of the
hose into the Vacuum nozzle on the appliance, then insert the other end
into the hole on the top of the canister lid.

2. Make sure the rotary button is in status as locking the cover.

3. Press ,Canister” button, it begins to vacuum the air from the canister and
created tight seal. You can press “Stop” button to stop it from working
any time. When the vacuuming process is completed, the appliance will
automatically stop.

4. Unplug the hose from the canister first, then unplug it from the appliance.

5. When the stored items expire or need to be removed from the canister,
please press down the button in the center of the canister lid to deflate air,
then you can open the canister in a few seconds.

Note: End user need to buy the canister on their own and follow related

requirement. Our sealer only provides this feature.
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Tips on using canister
e Please remove the lid before you put the canister in microwave oven.

e  Place the canister in refrigerator for better preservation.

Tips on vacuum sealing
Please pay attention to the following points before using:
e  Please pay attention to the following points before using

e Make sure to leave at least 2.5cm (1 inch) space between objects and edge.

*  Wipe the edge of the jar, container or bottle to make sure it is clean and
dry.

e Put the lid on the canister or container or insert the wine stopper into the
bottle.

e Turn the knob to vacuum the canister/ container with a large knob on the
lid, when the process is completed, turn the knob off, then remove the
hose.

CARE AND CLEANING

e Always unplug the unit before cleaning.
e Don'timmerse the appliance in water or other liquid for cleaning.

e Do not use abrasive cleaners to clean, because it might scratch the surface
of the appliance.

¢ Wipe the outside of the appliance with a damp cloth or sponge with mild
soap if necessary.

*  To clean the vacuum chamber, wipe away any food or liquid with a tissue
paper.
e Dry thoroughly before using again.

HELPFUL HINTS

e Do not overload the bags, leave enough length at the opening of the bag
so that it can be placed in the vacuum chamber easily.

e Ensure that the opening of the bag is not wet. A wet bag may be difficult to
melt and seal tightly.

e Vacuum seal cannot completely replace the refrigeration and freeze,
Perishable foods still need to be refrigerated or frozen.

*  Make the opening of plastic bags clean and flat, no foreign objects or folds
allowed, otherwise it will cause difficulty or leakage during seal.
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To prevent wrinkles in a seal when vacuum sealing bulky items, gently
stretch bag flat while inserting into the vacuum chamber and hold it until
the pump begins to work.

When you are vacuum sealing items with sharp edges (dry spaghetti,
silverware etc.), protect the bag from punctures by wrapping item in soft
cushioning material, such as tissue paper, you may need a canister or
container instead of a bag.

When using accessories, remember to leave 2.5CM(1-inch) of space at the
top of the canister or container.

Pre-freeze fruits and blanch vegetables before vacuum sealing for the best
results.

Intervals for 40 seconds after seal or vacuum is recommended.

If you are unsure whether your bag was sealed properly, just reseal the bag.

TROUBLESHOOTING

Nothing happens when you try to vacuum package:

Check if the power cord is tightly plugged into the electrical outlet.
Check if the power cord is damaged.

Check if the electrical outlet is working by plugging in another appliance.
Make sure the latches are in the locked position.

Make sure the bag is placed correctly inside vacuum chamber.

Allow the appliance to cool for 40 seconds before using it again.

Note: To prevent overheating of the appliance, allow the appliance to cool for
40 seconds before using it again and keep the cover open.

Air is still in the bag after vacuum:

Make sure the opening of the bag is placed entirely inside vacuum
chamber.

Examine the bag if it leaks. Seal bag with air, then immerse it in water and
apply pressure, bubbles indicate a leak, use a new bag if bubbles appear.

A wrinkle in the bag along the seal may cause leakage and allow air to re-
enter, just cut bag and reseal.

Do not attempt to make your own side seams since the bags are
manufactured with special side seams, which are sealed all the way to the
outer edge. Making your own side seams may cause leakage and allow air
to re-enter.



STORAGE GUIDE

In the fridge (5 +/-3°C) No vacuum Vacuum
Red meat 3-4 days 8-9 days
White meat 2-3 days 6-8 days
Fish 1-3 days 4-5 days
Cooked Meat 3-5days 10-15 days
Soft cheese 5-7 days 20 days
Hard cheese 1-5 days 60 days
Fruits 5-7 days 14-20 days
Vegetables 1-3 days 7-10 days
Soup 2-3 days 8-10 days
Pasta/rice leftover 2-3 days 6-8 days
Cream desserts 2-3 days 8 days
Room temperature (25 +/-2°C) No vacuum Vacuum
Fresh bread 1-2 days 8-10 days
Biscuits 4-6 months 12 months
Uncooked pasta/rice 5-6 months 12 months
Flour 4-6 months 12 months
Dry fruits 3-4 months 12 months
Ground coffee 2-3 months 12 months
Loose tea 5-6 months 12 months
Milk tea 1-2 months 12 months
In the freezer (-18 +/-2°C) No vacuum Vacuum

Meat 4-6 months 15-20 months
Fish 3-4 months 15-20 months
Vegetables 3-4 months 8-24 months

TECHNICAL DATA

Rated Voltage: 220-240V AC
Rated Frequency: 50/60Hz
Rated Power: 120W

Sealing Time: 6-10 Seconds
VAC/Sealing Time: 10-20 Seconds
Vacuum Power: -0.8 bar

| =t

This marking indicates that this product should not be disposed with other household
wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the environment or human
health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly to promote the
sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the

return and collection systems or contact the retailer where the product was purchased.

They can take this product for environmental safe recycling.

AS WILFA

Industriveien 25

1481 Hagan .

Norway wilfa.com
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